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Mesa Cafetero CMC - Serie D

Características Generales

Modelo

CMC-100
CMC-150
CMC-200
CMC-250
CMC-50-T
CMC-50-C
CMC-90
CMC-140
CMC-180

1000x600x1040
1495x600x1040
2020x600x1040
2545x600x1040
475x600x1040
475x600x1040
915x600x1040

1375x600x1040
1820x600x1040

Datos Técnicos

- Cajones auxiliares sobre guías con rodamientos.
- Tolva para café con golpeador.
- Cajones y tolva pueden intercambiarse.
- CMC-T: Con tolva.
- CMC-C: Con cajones.

66
75
84
93
28
28
52
83
95

Peso
(Kg.)

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

1
2
2
2
0
2
2
4
4

Cajones

1
1
1
1
1
0
1
1
1

Tolva

1
1
1
1
1
1
2
2
2

Puertas

1
2
2
2
1
1
2
3
4

Estantes

Ref. 3/4.3.0

CMC-150

CMC-50-T CMC-90
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Mueble Estantería - Serie D

Características Generales

Modelo

ECM-35-100
ECM-35-150
ECM-35-200
ECM-35-100-2
ECM-35-150-2
ECM-35-200-2

1000x350x1040
1495x350x1040
2020x350x1040
1000x350x1040
1495x350x1040
2020x350x1040

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

Datos Técnicos

- Opcional: Cajones auxiliares sobre guías con rodamientos.
- ECM: un estante intermedio.
- ECM-2: dos estantes intermedios.

Modelo

ECM-60-100
ECM-60-150
ECM-60-200
ECM-60-100-2
ECM-60-150-2
ECM-60-200-2

1000x600x1040
1495x600x1040
2020x600x1040
1000x600x1040
1495x600x1040
2020x600x1040

Mesa y Armario Bajo Cocinas - Serie D

Características Generales

Modelo

MNC-120
MNC-140
MNC-160
MNC-180
MNC-200

1200x700x600
1400x700x600
1600x700x600
1800x700x600
2000x700x600

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

P.V.P.
(€)

510
587
613
721
741

Datos Técnicos

- Mesas construidas totalmente en acero inoxidable AISI-304 (18/10), con refuerzo antisonoro y cantos redondeados.
- Estante inferior con refuerzo central.
- Mesas desmontadas en tan solo 36 cms. de altura.
- ANC: modelo cerrado con puertas correderas.

Modelo

ANC-120
ANC-140
ANC-160
ANC-180
ANC-200

1200x700x600
1400x700x600
1600x700x600
1800x700x600
2000x700x600

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

34
45
56
40
53
66

Peso
(Kg.)

 

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

49
60
71
57
70
85

Peso
(Kg.)

Accesorios:

-Cajón auxiliar con rodamientos

Ref. 3/4.3.0

ANC-160

MNC-200

ECM-60-200
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Mesa de Trabajo Desmontable - Serie D

Características Generales

Modelo  

MMD-6-10
MMD-6-12
MMD-6-14
MMD-6-16
MMD-6-20
MCD-6-10
MCD-6-12
MCD-6-14
MCD-6-16
MCD-6-20

1000x600x850
1200x600x850
1400x600x850
1600x600x850
2000x600x850
1000x600x850
1200x600x850
1400x600x850
1600x600x850
2000x600x850

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

 

Datos Técnicos SERIE 600

Modelo  

MMD-7-10
MMD-7-12
MMD-7-14
MMD-7-16
MMD-7-20
MCD-7-10
MCD-7-12
MCD-7-14
MCD-7-16
MCD-7-20

1000x700x850
1200x700x850
1400x700x850
1600x700x850
2000x700x850
1000x700x850
1200x700x850
1400x700x850
1600x700x850
2000x700x850

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

 

Datos Técnicos SERIE 700

- Construidas totalmente en acero inoxidable AISI-304 (18/10), con 
ausencia total de madera cumpliendo con las normas sanitarias más 
exigentes.
- Encimeras de 1,5 mm. de espesor reforzadas con omegas en la 
parte inferior, proporcionándoles de esta forma una inmejorable 
robustez. 
- Todas las mesas se suministran con estante inferior de 1,5 mm. de 
espesor, reforzado con omegas.
- Estructura construida en acero inoxidable AISI-304 (18/10), con 
pies de 40x40 mm. y regulación en altura mediante rosca oculta 
cumpliendo con normativa sanitaria.
- Las mesas murales se suministran con peto trasero de 100x20 mm. 

haciendo radio de 5 mm. entre el peto y la zona de trabajo, al igual 
que los fregaderos lo que permite un montaje uniforme.
- Se sirven desmontadas, lo que permite su manejo y transporte.
- Gran facilidad y rapidez de montaje mediante proceso de anclaje 
a través de tubos calibrados.
- Opcionalmente se pueden incorporar con suma facilidad cajones 
y estantes intermedios.
- MMD: Peto sanitario 100 mm.
-MCD: Encimera central sin peto sanitario.

133

P.V.P.
(€)Accesorios:

-Cajón auxiliar con rodamientos

Ref. 3/4.3.0

MMD-7-20 MCD-6-16
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Lavamanos

Características Generales

Modelo

LMP-045 450x450x850

Datos Técnicos
- Construido en acero inoxidable AISI-304 (18/10).
- Grifo con caño alto y pulsador.
- Puerta frontal desmontable.
- Válvula mezcladora agua caliente y fría.

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

Datos Técnicos

Modelo

CMCP-045
CMMP-106
CMMP-156
CMMP-107
CMMP-157
CMCP-106
CMCP-156
CMCP-107
CMCP-157
CMMA-66
CMMA-77

450x450x850
1000x600x850
1500x600x850
1000x700x850
1500x700x850
1000x600x850
1500x600x850
1000x700x850
1500x700x850
600x600x850
700x700x850

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

Mesa Preparación - Serie D

Características Generales (CMMP/CMCP)

- Mesas especialmente construidas para la preparación de alimentos.
- Polietileno fácilmente desmontable para su limpieza, reversible.
- Encimera y estantes construidos en acero Inox. AISI 304 18/10.
- Se suministran montadas y estante intermedio de serie.

Características Generales (CMMA)

- Mesas construidas totalmente en acero AISI-304 18/10, con 
refuerzo antisonoro y cantos redondeados.
- Estante inferior con refuerzo central.
- Mesas desmontables.

  

Ref. 3/4.3.0

CMMA-66 LMP-045

CMCP-146CMCP-045
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Modelo

PP-5
PP-10

230v/50Hz
230v/50Hz

Tensión
(w)

0´50 Hp
0´50 Hp

Potencia

530x520x700
530x660x850

Dimensiones

Características Generales

- Fabricada totalmente en acero inoxidable para mejor limpieza e higiene.
- Diseñada para satisfacer la demanda de los clientes por su diseño.
- Interruptor de cristal líquido.
- Temporizador digital multifunción.
- Tapa transparente para el control de la elaboración.
- Microinterruptor de seguridad.
- Paredes y plato abrasivo se quitan muy fácilmente para su limpieza.
- Equipado de serie con filtro de salida para la piel de la patata, con doble salida; al suelo de 40 mm, al lateral de ø ø 50 mm.
- Fabricadas según normativa CE.

Peladora de Patatas - Fama

35 Kg.
40 Kg.

Peso

Datos Técnicos

150 Kgs/h.
300 Kgs/h.

Producción

270
320

Velocidad
(rpm)

Filtro y Soporte Plato Tela AbrasivaTemporizador Digital

PP-5

PP-10
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Modelo

Datos Técnicos

Características Generales

- Máquinas de gran potencia y rendimiento con cuerpo de aluminio.
- Motor ventilado. Trabajando con reductor por engranajes helicoidales de acero inoxidable bañados en aceite.
- Disco, cuchilla, tolva y bandeja en acero inoxidable.
- Grupo desmontable para su limpieza.
- Se suministra con un disco y una cuchilla.
- Grupo picador (boca-husillo y rosca). Acero inoxidable en modelo TI.
- Carcasa en aluminio en modelos TS.
- Carcasa en acero inoxidable en modelos TI.

Picadora de Carne - Fama

TS-8
TS-12
TS-22
TS-12-CE
TS-22-CE
TI-22-M-CE
TI-22-T-CE
TI-32-M-CE
TI-32T-CE

Potencia
Hp

Dimensiones
Largo x Fondo x Alto

Voltaje Peso
kgr.

Producción
hora

270x260x360
220x380x430
220x435x430
220x380x430
220x435x430
220x435x430
220x435x430
230x520x420
230x520x420

0,5
1

1,5
1

1,5
1,5
1,5
2,0
2,0

220v/50Hz
220v/50Hz
220v/50Hz
220v/50Hz
220v/50Hz
220v/50Hz

380+N
220v/50Hz

380+N

9
19
22
22
25
25
25
36
35

50
200
300
200
300
300
300
400
400

Boca
(ø)

60
70
82
70
82
82
82
98
98

Ref. 3/4.3.0

TS-8 TS-12

TI-32TI-22
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Modelo

ECOBC
ECBBC
ECIOBC
ECIBBC

Oro/Plata
Bronce

Oro/Plata
Bronce

Color

985x370x176
985x370x176
985x370x176
985x370x176

Dimensiones

Características Generales

- Expositor cristal curvo base completa inox. con y sin iluminación.
- Perfiles construidos en aluminio anodizado.
- Base completa construida en acero inoxidable.
- Laterales transparentes de metacrilato que permiten una mejor visualización de los alimentos expuestos, desde cualquier 
ángulo. (Mejor exposición).
- Puertas transparentes, correderas y desmontables, lo que nos permite una mejor limpieza y una total visualización de los 
alimentos expuestos.
- 2 anclajes de sujeción que permite ganar hasta 9 cms. de espacio adicional en la zona del mostrador de atención al 
público.
- Pantalla con protector translucido. (En los modelos con iluminación), que protege de golpes el fluorescente consiguiendo 
una mayor seguridad para el usuario. Esta pantalla está diseñada para evitar destellos y conseguir una perfecta iluminación.

Vitrina Expositora Neutra - La Bari

Datos Técnicos

-
-
Si
Si

Iluminación

Modelo

TH-02 220

Potencia
(w)

250x475x310

Medidas

Características Generales

- Triturador de hielo con cuerpo de aluminio barnizado y 
estructura en acero inoxidable.
- Cuchilla de acero inoxidable.
- Micro interruptor de seguridad para encendido y apagado.

Triturador de Hielo - La Bari

4´7

Peso
(Kg)

Datos Técnicos

90

Producción
(Kgr./Hora)

Grueso

Espesor del
hielo triturado

La Bari

La Bari

220v/50Hz

Tensión

- Provisto de bandeja para recoger el hielo.
- Funcionamiento por presión, funciona automáticamente 
solo cuando se acciona la tapa, según normativa de 
seguridad CE.

TH-02

ECOBC

ECBBC
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Modelo

FM250VF-200
FM250VF-250

230v-50/60Hz
230v-50/60Hz

Tensión

250 w
250 w

Potencia

75-470
75-520

Dimensiones
(ø-altura)

Características Generales

- Brazo triturador compacto de 250 watios de potencia y velocidad fija.
- Modelo ligero y muy manejable que permite trabajar en recipientes de hasta 15 litros.
- Funcionamiento sencillo.
- Diseño ergonómico.
- Se suministra completo con brazo triturador desmontable de 220 y 250 mm.
- Facilidad de limpieza y mantenimiento: tubo, campana y cuchilla en acero inoxidable.
- Rejillas de ventilación en la parte superior para obtener máxima estanqueidad en la parte 
inferior del bloque motor.
- Sistema de fácil y seguro montaje del brazo triturador con el cuerpo motor.
- La carcasa del bloque motor está fabricada en plástico alimentario.

Triturador VF - Velocidad Fija - Sudimp

1´4 Kg.
1´45 Kg.

Peso

Datos Técnicos

15000
15000

Velocidad
(rpm)

15
20

Litros

- Cuerpo Motor 250 VF
- Mezclador FM-200
- Mezclador FM-250
- Soporte pared

Accesorios:

B

C

D

Ø A

Modelo

FM250VF-200
FM250VF-250

Dimensiones

A

75
75

B

250
250

C

220
270

D

75
75

B+C

470
520

FM-250 VF

FM-250FM-200
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Modelo

FM300VV-300L
FM300VV-400L
FM300VV-500L
FM400VV-300L
FM400VV-400L
FM400VV-500L

230v-50/60Hz
230v-50/60Hz
230v-50/60Hz
230v-50/60Hz
230v-50/60Hz
230v-50/60Hz

Tensión

300 w
300 w
300 w
400 w
400 w
400 w

Potencia

100-690
100-790
100-890
100-690
100-790
100-890

Dimensiones
(ø-altura)

Características Generales

- Bloques de motor de 300/400 watios de potencia y 
velocidad variable.
- Modelo ligero y muy manejable que permite trabajar en 
recipientes de hasta 50 litros.
- Doble encendido de seguridad.
- Sistema electrónico de estabilización automática de la 
velocidad.

Triturador 300/400 - Velocidad Variable - Sudimp

3´45 Kg.
3´60 Kg.
3´80 Kg.
3´75 Kg.
3´90 Kg.
4´10 Kg.

Peso

Datos Técnicos

30
50
80
50
80

100

Litros

 

- Cuerpo Motor FM300VV
- 
- 

Cuerpo Motor FM400VV
Mezclador FM300L

- Mezclador FM400L
- Mezclador FM500L

Accesorios:

- Función de uso continuo.
- Función de velocidad fija rápida (modo triturador).
- Display luminoso con pulsadores electrónicos.
- Diseño ergonómico.
- Facilidad de limpieza y mantenimiento: tubo, campana y 
cuchilla en acero inoxidable.
- Velocidad: 2500/9000 (variable) y 13000 (fija) rpm.

 

- Batidor FAFL
- Soporte pared para combi

NOTA: Largo batidor = 330 mm.
            Peso batidor  = 0´80 kg.

300
400

500
320

300 W

400 W



CONDICIONES GENERALES DE VENTA

CONDICIONES GENERALES DE VENTA

FORMAS DE PAGO:
- Contado anticipado 3%.
- Contado mediante giro a 30 días f.f. 2%.
- A crédito 30, 60, 85 días f.f. para cantidades superiores a 600 €.
- A crédito 30, 60, días f.f. para cantidades superiores a 300 €.
- A crédito 30 días f.f. para cantidades inferiores a 300 €.

IVA:
- No incluido. Se cargará en factura.

PRECIOS:
- Los vigentes en la fecha del pedido.
- SUDIMP, S.L. se reserva el derecho de modificar los precios y especificaciones del material sin previo aviso.
- SUDIMP, S.L. no se responsabiliza de los errores tipográficos de imprenta, así como de los posibles cambios en 
las características y datos técnicos de los productos.

PORTES:
- Los portes desde nuestros almacenes de Sevilla hasta destino, serán pagados siempre por la agencia de 
transportes designada por SUDIMP, S.L..
- Todas las irregularidades que se produzcan por razón del transporte, es decir, pérdidas, roturas o malos tratos, 
deberán reclamarse al transportista en destino, eximiéndose SUDIMP, S.L. de cualquier responsabilidad y en un 
plazo de 24 horas. No obstante deben poner en el albarán del transportista "PENDIENTE DE REVISIÓN”.

ACCESORIOS:
- Los pedidos de repuestos se servirán contra-reembolso, abonándose en cuenta los que se encuentren en garantía y 
siempre a portes debidos.

GARANTIA:
- Los aparatos serán garantizados contra todo defecto de fabricación. Esta garantía cubre la sustitución de piezas 
defectuosas durante un año, indicando siempre el nº de matrícula de la máquina. En ningún caso los posibles daños 
o perjuicios que podrían ocasionarse. Quedan excluidos de la garantía los componentes de vidrio, plástico y tubos 
fluorescentes, así como el mal uso o manipulación indebida. Los gastos, portes, embalajes, al amparo de la 
garantía, serán por cuenta del distribuidor.
- Las partes eléctricas, según la normativa internacional, no tiene garantía, ya que las alteraciones de voltaje son 
incontrolables.
- La garantía dada por SUDIMP, S.L. no puede, en ningún caso, comprometer su responsabilidad, ni dar lugar a una 
demanda de indemnización.

SERVICIO TECNICO:
- Todos los distribuidores deberán tener su servicio técnico adecuado.

DEVOLUCIONES DE MAQUINARIAS:
- Cualquier devolución de máquinas deberá ser previamente autorizada por SUDIMP, S.L.
- No se admitirán devoluciones de ningún tipo de máquinas después de 15 días de su envío, y éstas deberán ir con 
su embalaje original y no haber sido probadas ni usadas. Debe remitirse a portes PAGADOS.

OBSERVACIONES:
- Todo impago deberá ser liquidado de inmediato, acumulando todos los gastos que haya generado.

ESTA TARIFA ANULA TODAS LAS ANTERIORES

JURISDICCIÓN:
- Los tribunales competentes de Sevilla.


